ATTRIBUTES OF MAURIVIN YEAST

next generation

Varietal Fermentation Nitrogen Alcohol Ethanol Glycerol/ Killer

STRAIN Wine Style Character Rate Requirement Tolerance Yield Mouthfeel Esters Flocculation Activity
Advantage W/R/S/Rosé |HEEEE EEEEN ENE EEEENE EEEN EEN | EEEN K
Distinction W/R AEEEENE EEENR EEN EEEN EEEN EEN u EEEN K
Platinum W/R/Ros¢é EEEEE EHEENE L B | EEEN EEENR EEN | EEEN K
AWRI 1503 R/W EEEN EEEN EEN EEEN EEEN EEEENE ER EEEN K
AWRI Fusion W/Rosé EEENE EEEN EENE EEEN EEENR EEEENE EEN EEENE K
AWRI Cerebay w EEEN EEEN EEN EEEN EEEN EEEENE EEN EEEN K
Unity w EEEENE EEEN EEEN EEEN EEEN EEEEE B EEEN K
Varietal Fermentation Nitrogen Alcohol Ethanol Glycerol/ Killer

STRAIN Wine Style Character Rate Requirement Tolerance Yield Mouthfeel Flocculation Activity
AWRI 796 W/R/Rosé¢ (MEEENE EHEEN EEEN EEEN [ | EEEENE ER EEEN K
AWRI 350 W/R HE HE HE EEN EEEN EEN EEEENE EEEEN S
BP R EEEENE EEEN EEEN EEEN EEEN EEEN | EEEN S
B w EEN EEN EEN EEN [ J EEEN EEN EEEN K
egance W/s EEEN EEEN EENR EEEN EEN EEEN EEN EEN K
P W/Rosé HEEN [ J | | EEN EEN [} | EEEN EEN S
a B R EEEE |EHN [ EEEE |Hm EEm [ EEEE S
Primeur W/R/Rosé¢ |HE EEN EEEN EEN [ J EEN EEEN EEEN S
Sauvignon L3 w EEEENE EEN HE EENR [ J [ J | [} | EEN N
UCD 522 W/R EENE EEN B | EENE EEEEN EEEENE EEEDNE EEN S

maurivin.com R - Red winemaking W - White winemaking S - Secondary fermentations K - Killer S -Sensitive N - Neutral H-low HEEEEN -High




