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SCHRITT 1

Vorbereitung der
Rohmaterialien

Reinzuchthefekultur Melasse Klarung

Quality

Endorsed

SCHRITT 1 Compan);
Die Reinzuchthefekultur P

Der Produktionsprozess beginnt mit einer Reinzuchtweinhefekultur,
die unter sterilen Bedingungen im Schragagar im AB Biotek
Scientific & Technical Centre angelegt wird. Diese Reinzuchtkultur
wird dann an das Qualitatsprtfungslabor in einer Weinhefefabrik
von AB Biotek weitergegeben.
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SCHRITT 2
SCHRITT 2 Das Inokulum
Vorfermentation o — Die Reinzuchtkultur wird in den Vorfermenter inokuliert, der sterilisierte
Wirze und andere Nahrstoffe enthalt. Die Wirze, eine reichhaltige Quelle
der Hefe an fur das Zellwachstum notwendigen Zuckern, ist aus geklarter Melasse
Inokul Vorf tati Wi | hergestellt. Sobald das Inokulum zur gewlinschten Zellzahl gewachsen
noxuium oriermentation ;zeagerung ist, wird es dem Hauptfermentierer hinzugeflgt.
) SCHRITT 3
SCHRITT 3 4 Nahrstoffe Garung
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Hauptfermentation

Im Hauptfermenter wird die Hefe regelmaBig mit steriler Melasse,
Nahrstoffen und Sauerstoff geflttert, um ein optimales Wachstum zu
gewahrleisten.

Warmeaustauscher / Hauptfermenter

und Lagerung

unter kUhlen, trockenen Bedingungen gelagert. Das Endprodukt
wird schlieBlich chemisch, mikrobiell und physikalisch getestet,

| p—— | SCHRITT 4
SCHRITT 4 Trennung
Am Ende der Fermentation wird die Hefe anhand eines
Trennung und —> —) Zentrifugalabschneiders aus dem Fermentationsmedium abgetrennt.
Wasche Die Hefezellen werden anschlieBend mit sterilem Wasser gewaschen,
B um unerwuinschte Fermentationsprodukte zu entfernen. Die Hefe ist
Heferahmtrennung GekUhlte Lagerung von Heferahm jetzt eine leicht cremefarbene Suspension, die Heferahm genannt wird.
iAkkIlmatmerte Luft T / SCHRITT 5
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SCHRITT 5 i il "I”‘ill'i‘\‘l}“ﬂ“ - Entwasserung und Trocknung
Dehydrierungs- Hefekrumel %/ Der Heferahm wird mittels einer Filterpresse oder
Trocknungsphase “ einem Vakuumdrehfilter entwassert und anschlieBend
Hefetrockner Filterpresse getrocknet.
I SCHRITT 6
SCHRITT 6 Verpackung und Lagerung
Verpackung Vakuumverpackung Die aktive Weintrockenhefe wird in einer Folie vakuumverpackt und
|—>

Aktive Weintrockenhefe

um sicherzustellen, dass unser Produkt die Spezifikationen erfullt.
Ruckstellproben werden in der Fabrik zurtickbehalten und routinemaBig
zu Qualitatszwecken gepruft.



