Uma levedura para vinho Saccharomyces
seca e ativa pura cerevisiae
selecionada pelas suas

caracteristicas aromdaticas

AWRI 350

A colegdo de culturas
do Australian Wine
Research Institute

informacao de produto

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO

A AWRI 350 produz elevados niveis de aroma e compostos
aromaticos no vinho, contribuindo com as caracteristicas
frequentemente descritas como “ésteres frutados’, tais como
anands e banana. E uma variedade de levedura altamente
desejdvel quando o endlogo requer uma contribuigdo positiva e
oObvia da levedura.

TAXA DE FERMENTAGAO

A AWRI 350 é um fermentador de taxa moderada a
temperaturas mais quentes (20-30 °C) com um curto tempo de
laténcia. As baixas temperaturas de fermentag¢do

(10-15 *C) ndo sdo adequadas para esta variedade devido as
suas caracteristicas floculantes inerentes.

NECESSIDADES DE AZOTO
A AWRI 350 é considerada um baixo consumidor de azoto.

APLICAGOES

E recomendada esta variedade de levedura em
utilizagdo geral para a produg¢do de vinho branco a
partir de castas neutras, em que o endlogo requer
uma contribuicdo aromatica positiva e ébvia

da levedura. Devido as suas caracteristicas de
floculagcdo, a AWRI 350 & adequada para a producdo
de vinhos naturalmente doces produzidos a partir
de fermentag¢des paradas. A AWRI 350 também &
adequada para a producdo de vinhos altamente
aromaticos a partir de castas como GewdUrztraminer
e Moscatel, em que os ésteres aromaticos da
levedura sdo complementares. A AWRI 350 é também
adequada para a producdo de vinhos tintos nouveau
e Rosé a partir de castas como Gamay e Grenache.

A informagao apresentada baseia-se na nossa investigagéo e testes comerciais, permitindo a avaliagdo geral do desempenho
do produto. A informagé&o facultada no presente documento ndo constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser

legalmente responsabilizado.
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TOLERANCIA AO ALCOOL

A ARWI 350 apresenta uma tolerdncia
moderada ao dlcool no intervalo ?
de 13-14% (v/V)

ACIDEZ VOLATIL
Geralmente menos de 0,3 g/I l{b
FORMAGAO DE ESPUMA %

Uma variedade com formacgdo de §)
espuma baixa a moderada

FLOCULAGAO

A AWRI 350 € uma variedade

floculante e apresenta propriedades

de sedimentag¢do rdpida no final da
fermentagdo, formando borras RV
muito compactas @?
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Valores representativos dos dados da industria
obtidos globalmente da AB Biotek
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