PRODUTO Yy ORIGENS (@

Uma levedura para Saccharomyces A Cru-Blanc foi isolada
vinho seca e ativa pura cerevisiae pela primeira vez de
selecionada pelas suas uma vinha em Cotes
caracteristicas aromdaticas du Rhone, Franga

CRU-BLANC

informacao de produto

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO TOLERANCIA AO ALCOOL

A Cru-Blanc é conhecida pela sua capacidade de melhorar o A Cru-Blanc apresenta uma boa
paladar, particularmente no Chardonnay fermentado em barril tolerdncia ao dicool de ate 14% (v/v)

e durante a matura¢do das borras de levedura. Esta variedade

pode também contribuir com aromaticos frutados durante ACIDEZ VOLATIL

a fermentacgdo, tais como fruta tropical, pera e toranja, assim Geralmente menos de 0,3 g/l l£7

como mel e baunilha. A fermenta¢do maloldtica por bactérias
do dcido lactico decorre de forma simples apds a fermentagdo
alcodlica com esta levedura.

FORMAGAO DE ESPUMA

A Cru-Blanc € uma variedade
com baixa formmag¢do de espuma, %

TAXA DE FERMENTA(;AO adequada para fermentagdo em
A temperaturas mais quentes de 20-30 °C, a Cru-Blanc tem barris.

uma fase curta de laténcia seguida de uma forte taxa de
fermentag¢do. A temperaturas mais baixas de 15-18 °C, esta
variedade apresenta uma taxa de fermentagdo meédia e
constante. Para assegurar a fermentagdo completa do
Chardonnay fermentado em barril, recomenda-se uma

ATIVIDADE KILLER
A Cru-Blanc tem atividade killer /

temperatura minima de 15 °*C quando se utiliza esta levedura. FLOCU LACAO

A Cru-Blanc apresenta excelentes ,
NECESSIDADES DE AZOTO propriedades de sedimentacdo @\!
A Cru-Blanc é considerada um consumidor moderado a
elevado de azoto. Ao fermentar mosto altamente clarificado CONTRIBUICAO PARA O VINHO

(baixo teor de sdlidos) de elevado potencial alcodlico,
recomenda-se um suplemento de azoto (100 mg DAP/I) ou
um auxiliar de fermenta¢cdo Mauriferrmm™ para garantir uma
fermentagdo sauddvel.
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A Cru-Blanc é ideal para a produg¢do de vinho branco 0 Fruta
varietal, em particular, para utilizacdo na fermentacédo tropical

de Chardonnay em barril. Esta variedade tem também

um sucesso notdvel com castas neutras como Chenin
Blanc e Trebbiano (Ugni Blanc), guando é necessdria uma
contribuigdo aromatica da levedura. A Cru-Blanc apresenta
uma capacidade muito baixa para consumir dcido madalico
durante a fermentacgdo (ver Ficha de Informacgdo de
Investigacdo sobre Acido Mdlico) e deve ser considerada
para aplicagdes onde é a conservagdo do acido madlico

€ desejavel.
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A informagao apresentada baseia-se na nossa investigagéo e testes comerciais, permitindo a avaliagdo geral do desempenho Oeo .
do produto. A informag&o facultada no presente documento ndo constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser Og AB B'Otek
o

legalmente responsabilizado. O PARTNERS IN FERMENTATION™
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