MAURIFERM GOLD

Produktinformation

Mauriferm Gold

wurde fur die Verbesserung
des Garprozesses und die
Minimierung des Risikos
festsitzender oder tréiger
Fermentationen entwickelt.
Dieser einzigartige Gdrzusatz
enthdlt inaktives Hefeextrakt
und Zellwande, Diammonium-
Phosphat, Vitamine und
Spurenelemente. Mauriferm
Gold wurde von AB Mauri’s
Global Technology Group in
Sydney, Australien entwickelt.

Die dargestellten Informationen basieren auf unseren Untersuchungen und kommerziellen Tests und bieten einen generellen
Uberblick Uber die Produkt-Performance. Nichts, was hier enthalten ist, ist reprasentativ fr eine Garantie oder Gewahrleistung,

fur die der Hersteller rechtlich zur Verantwortung gezogen werden kann. o
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Mauriferm Gold fordert die Gdrung, indem es toxische Fettsduren entfernt
Die inaktiven Hefezellwdnde in Mauriferm Gold adsorbieren toxische, mittelkettige,
gesdttigte Fettsduren. Diese toxischen Fettsduren kdnnen sich wéhrend der Gérung
ansammeln und den Zuckertransport in die Hefezelle behindern, was eine langsame oder
festsitzende Fermentation zur Folge hat.

Mauriferm Gold fordert die Gdrung, indem es Ndhrstoffe fiir die
Hefezellteilung und -gesundheit liefert

Die Hefezellwéinde in Mauriferm Gold bieten auferdem eine Quelle fir Sterine und andere
Bestandteile, die fir die Hefezellteilung notwendig sind, wdhrend das Hefeextrakt und die
Vitaminzusétze die Gesundheit und Vitalitdt der Hefezellen verbessern.

Mauriferm Gold verbessert die Fermentation durch die Bereitstellung

von Stickstoff

Hefe-assimilierbarer Stickstoff (Yeast Assimilable Nitrogen, YAN) ist fir die Eiwei3synthese
und den Zuckertransport unentbehrlich. Stickstoffmangel kann die Produktion von
unerwiinschten Verbindungen wie Schwefelwasserstoff zur Folge haben. Der YAN-Gehalt
von Mauriferm Gold betrégt 20 mg N/L.

Mauriferm Gold verbessert die Gérung durch die Ergdnzung von Vitaminen
und Spurenelementen

Vitamine und Spurenelemente aus dem Hefeextrakt sind fur die Eiweisynthese, den
Zuckermetabolismus, die Enzymaktivitdt und die Zellwandsynthese unentbehrlich.

Dosierung: Geben Sie 30 g/hl direkt in den Garbehdlter hinzu, sobald 1/3 des Garvorgangs
abgeschlossen ist.

Versuche wurden mit

dem Stamm Maurivin B

in einem ndhrstoffarmen
Traubensaftmedium

mit einem pH-Wert

von 3,5 und einer
Ausgangszuckerkonzentration
von 220 g/l (Glukose/
Fruktose) durchgefiihrt.
Mauriferm Gold wurde am
6. Tag hinzugefiigt. Die
Ergebnisse konnen

je nach Saft/Most
unterschiedlich sein.
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