Auxiliares de fermentacao

MAURIVIT

informacado de produto

As baixas concentracoes
de vitaminas no mosto
podem levar a dificuldades

de fermentacdo. O défice

de vitaminas pode ocorrer

de maneira natural, devido

a condicoes adversas que
causam stress na vinha, ou
como resultado de processos

de vinificacdo prévios a
fermentacdo, como o
aguecimento e pasteurizac@o
do mosto, adicbes de didxido de
enxofre e clarificacdo.

O Maurivit € uma mistura

de vitaminas puras, isentas
de aminodcidos e nitrogénio
inorga@nico. A concentracao
de vitaminas é 6tima para a
promocao do crescimento de
leveduras e da taxa

de fermentacdo.

A informagao apresentada baseia-se na nossa investigagao e testes comerciais, permitindo a avaliagao geral do desempenho
do produto. A informagéo facultada no presente documento nao constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser
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Caracteristicas enoldgicas

Os baixos niveis de vitaminas no suco de uva, mosto ou vinho podem ser um fator limitador
para a taxa de crescimento da levedura e para o nimero de células, levando a taxas de
fermentacdo reduzidas ou mais lentas. As condicdes podem resultar na paragem das
fermentacdes. O risco de paragem ou lentiddo das fermentacdes pode ser reduzido através
da adi¢dio de Maurivit no momento da inoculacdo da levedura.

A producdo de sulfeto de hidrogénio durante a fermentacdo alcodlica esta geralmente
associada a baixos niveis disponiveis de aminodcidos e de nitrogénio inorgénico. Embora a
adi¢do de vitaminas, por si s6, ndo possa impedir que isto ocorra, devido ao efeito sinérgico
das vitaminas, a adi¢do de Maurivit, em conjunto com o nitrogénio inorgdnico, pode reduzir o
risco de producdo de sulfeto de hidrogénio.

O Maurivit contém tiamina, que pode ser desativada pela presenca de diéxido de enxofre.
Por este motivo, sugerimos que a adi¢do de Maurivit seja feita apds os gjustes de didxido
de enxofre.

Utilizacdo

O Maurivit pode ser adicionado a mosto, suco, fermentacdes ou a propagadores de leveduras
para suplementar baixos niveis de vitaminas, a fim de maximizar o ndmero de células de
levedura e a atividade de fermentac@o. Adicione 5 gramas de Maurivit por 1000 litros de
mosto, suco, fermentacdo ou cultura iniciadora.

Composicdo
O Maurivit contém pantotenato de cdlcio, cloridrato de piridoxina, cloridrato de tiamina,
biotina e nicotinamida.

Maurivit
Biotina (B7), Cloridrato de Pridoxina (B6),

Conteudo Tiamina (B1), Pantotenato de Calcio (B5),
Nicotinamida (B3)

% Nitrogénio do Al 0%

DAP adicionado Nenhum

Dosagem 0.5g/hL

G Propagggao de levedura Nutriente
secundario

Conteudo total de

nitrogénio adicionado | N/A

de fermentacéo na dosagem maxima
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