Auxiliares de fermentacdo

MAURIVIT

informacdo de produto
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A concentracdo de vitaminas
é 6tima para a promoc¢ao do
crescimento de leveduras e da
taxa de fermentacdo.

Composicao
O Maurivit contém pantotenato de célcio, cloridrato de piridoxing, cloridrato de
tiamina, biotina e nicotinamida.

O Maurivit é uma mistura de
vitaminas puras, isentas de
aminodcidos e azoto inorgdnico.

A concentracdo de vitaminas é 6tima
para a promo¢do do crescimento de
leveduras e para a taxa de fermentacéo
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