A AWRI UVAmaX tem uma fase de laténcia curta com uma
velocidade de fermentacdo média a rapida a temperaturas
de 12-26 °C.

A AWRI UVAmaX tem a capacidade natural de reduzir o nivel de
acidez volatil no vinho. O vinho obtido com esta levedura torna-o
mais agradavel devido a diminuicdo dos aromas de acido acético
(vinagre) e acetato de etilo (verniz de unhas).

Em ensaios de vinificacdo na Australia e nos EUA, a AWRI
UVAmaX demonstrou reduzir claramente a acidez volatil através
de andlises quimicas e sensoriais em Chardonnay, Merlot,
Zinfandel e Semillon. Recomendamos a utilizacdo desta levedura
qguando se tem por objetivo reduzir os niveis de acidez volatil que
podem ser elevados em vinhos de licorosos de colheita tardia; a
tolerancia ao alcool desta levedura torna-a adequada para

tais aplicacdes.
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AWRI UVAmaX Referéncia

Producdo de acidez volatil (como acido acético) da
AWRI UVAmaX e de uma variedade de referéncia num
Sonoma Zinfandel com 30,8 Brix. As fermentacoes
foram realizadas em triplicado a 25 °C na adega de
investigacdo da UC Davis.
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TAXA DE FERMENTACAO

A AWRI UVAmaX tem uma fase de laténcia curta
com uma velocidade de fermentagdo média a
rdpida a temperaturas de 12-26 °C.

NECESSIDADES DE AZOTO

A AWRI UVAmaX é considerada um baixo a
médio consumidor de azoto, pelo que apenas

sd0 necessarias as adi¢des padrao de azoto para
construir biomassa de levedura nos primeiros dias
de fermentacao.

TOLERANCIA AO ALCOOL

A AWRI UVAmMaX ultrapassa a levedura de vinho
convencional e tolerou mais de 16% v/v em alguns
ensaios de aplicacdo quando desafiada com mosto
de alto teor de agucar.

ACIDEZ VOLATIL

Esta levedura demonstrou produzir um nivel de
AV maximo de 0,2 g/l em ensaios de aplicacdo,
mesmo em mostos de Zinfandel com um elevado
teor de acucar.

PRODUCAO TOTAL DE SO,

A AWRI UVAmaX pode produzir entre 20-30 mg/I
de SO, total no final da fermentacao..

ATIVIDADE KILLER

A AWRI UVAmaX é capaz de produzir a toxina
killer, dominando assim a fermentacao.

FORMACAO DE ESPUMA

A AWRI UVAmaX é uma levedura com formagdo
de espuma baixa a média.

Referéncia: Bellon et al, ANZ Grapegrower &

Winemaker, janeiro de 2008.

Referéncia: Bellon et al, AWRI Technical
Review No. 200, maio de 2019.
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