informacao de produto

Produto Yt

Uma levedura para vinho hibrida,
seca, ativa e pura selecionada pela

sua capacidade de aumentar o
aroma e a complexidade do

paladar.

TAXA DE FERMENTACAO

A AWRI Zevii apresenta uma fase de laténcia curta e é um
fermentador rapido a temperaturas de 18-30 °C. Esta levedura
hibrida é um fermentador moderado a temperaturas mais
frias de 15 °C.

CONTRIBUICAO PARA O VINHO

A AWRI Zevii tem a capacidade de aumentar significativamente a
complexidade do vinho, mantendo ao mesmo tempo caracteristicas
varietais fortes. Esta levedura hibrida confere riqueza ao palato

com um aumento dos sabores frutados, complexidade e textura.

Os aromas varietais melhorados de fruta em vinho branco incluem
alperce, péssego e pera. Nos vinhos tintos, os aromas sdo menos
subtis, permitindo que os aromas varietais sobressaiam.

APLICAGCOES

A AWRI Zevii é recomendada para aumentar a complexidade
e a concentracao de fruta
dos vinhos. Os aromas
produzidos a partir

desta levedura hibrida
sdo particularmente
adequados para castas de
uvas brancas como Pinot
Gris/ Grigio, Viognier e
Verdelho. A AWRI Zevii

é muito popular por _
aumentar o volume e égllgfif
0 sabor no paladar das

castas tintas, tais como

Cabernet, Shiraz/Syrah,

Malbec e Merlot.

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO

Paladar

Investigacao realizada em seis
castas, em mais de seis regides
vinicolas pelo Professor Zironi
na Universidade de Udine,
Italia (2006).
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Tipo &«
Saccharomyces
cerevisiae x
Saccharomyces

kudriavzevii
(hibrido ndo OGM).

Origens @

Australian Wine Research
Institute. Também
conhecida como AWRI
1503.

NECESSIDADES DE AZOTO

A AWRI Zevii é considerada um consumidor
moderado de azoto. A fermentagcdo em mostos
altamente clarificados pode resultar num
esgotamento acelerado do azoto aminado
livre. Nestas situacdes, pode ser necessario
adicionar DAP ou um auxiliar de fermentagéo

Mauriferm™.

PRODUCAO DE ALCOOL

A produgao alcodlica desta levedura hibrida é
semelhante a da Maurivin™ PDM (16 g de acucar

por 1% de etanol).

TOLERANCIA AO ALCOOL

A AWRI Zevii apresenta uma boa tolerancia ao
alcool no intervalo de 14,5-15,5% (v/V).

ACIDEZ VOLATIL

Geralmente, inferior a 0,3 g/I.

PRODUCAO TOTAL DE SO,

Geralmente, inferior a 30 mg/I.

FLOCULACAO

A AWRI Zevii tem boas propriedades de
sedimentacao apds fermentacédo alcodlica.

FORMACAO DE ESPUMA

A AWRI Zevii € uma variedade com formagao
de espuma baixa a moderada.

Referéncia: Bellon et al, ANZ Grapegrower & Winemaker,

janeiro de 2008.

Referéncia: Bellon et al, Appl Microbiol Biotechnol,

maio de 2011.

A informacgao apresentada baseia-se na nossa investigagéo e testes comerciais, permitindo a avaliagdo geral do desempenho
do produto. A informagé&o facultada no presente documento ndo constitui qualquer garantia pela qual o fabricante possa ser

legalmente responsabilizado.
© 2025 AB MAURI / Date: Outubro 2025 / www.abbiotek.com

55 ABBiotek

© PARTNERS IN FERMENTATION™

A business division of AB MAURI



