PRODUTO 1Y ORIGENS ¥

Uma levedura para Saccharomyces Uma nova variedade do
vinho seca e ativa unica cerevisiae Wine Science Group da
selecionada pela sua Universidade de Auckland,

capacidade de real¢ar os
aromas dos vinhos brancos

UOA MAXITHIOL

Nova Zeldndia

imformacao de produto

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO

A UOA MaxiThiol tem a capacidade de produzir tidis
aromadaticos que contribuem com ésteres frutados
significativos de “fruta tropical” e “maracujd” no vinho
acabado. Os aromas adicionais de fruta intensificam a
complexidade do vinho.

TAXA DE FERMENTAGAO

A UOA MaxiThiol € um bom fermentador a temperaturas
mais frias (12-15 °C) com uma curta fase de laténcia. E

TOLERANCIA AO ALCOOL

A UOA MaxiThiol apresenta uma boa
toler@ncia ao dlcool de até 14-15% (v/v)

ACIDEZ VOLATIL

Geralmente menos de 04 g/l

@

FORMAGAO DE ESPUMA

Uma variedade com baixa
formag¢do de espuma

v

aconselhdvel permitir que a temperatura aumente até 15 °C
ou acima no final da fermentacgado. ATIVIDADE KILLER
A UOA MaxiThiol tem atividade killer /

NECESSIDADES DE AZOTO

A UOA MaxiThiol é considerada um consumidor moderado
de azoto. E altamente recomendado um suplemento de
azoto quando o mosto de fermentag¢do apresenta baixos
niveis de azoto e/ou um elevado nivel inicial de agucar.

COMPOSTOS FENOLICOS
INDESEJAVEIS (POF - PHENOLIC
OFF FLAVOURS)

A UOA MaxiThiol tem um cardter POF
negativo

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO

Baunilha Maracuja

francesa/ 70
bourbon Pele de maracuja

Relva cortada Chupa-chupa

de banana

Buxo Salada de

frutas fresca

APLICACOES oS s,
A UOA Maxithiol & altamente recomendada para " carese
Sauvignon Blanc para intensificar o seu perfil aromatico. ~Espargos Liméo/Lima
A elevada producgdo de tiol aromatico combinada com o

cardter POF negativo assegura caracteristicas varietais Higroroel/ Tropical
fortes. A UOA MaxiThiol também pode ser utilizada Pimento verde fresco Maga

Floral

noutras castas de uva branca, tais como Colombard,
Chenin Blanc e Chardonnay, quando hd necessidade

de um forte contributo aromatico da levedura. A UOA Os resultados sGo a média de sete vinhos produzidos
M iThiol t b . d t . is de tiol a partir de diferentes mostos Sauvignon Blanc de
axi 10l tambem DO e aumentar os niveis de 1o Marlborough, Nova Zeldndia e avaliados em duplicado
varietais em vinhos tintos e rosé, levando a um aumento [PeIT 12 [pEiiiEs SERSeels GuelifiseEes: IMvesigaese
realizada no laboratério do Professor Richard Gardner
dos aromas a frutos vermelhos e groselha. na Universidade de Auckland, Nova Zeldndia (2012)
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