Mauritan Sacri
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Informacao de produto

Um tanino de sacrificio para a
vinificacdo de tintos

APLICACAO

O Mauritan Sacri pode ser utilizado para as
seguintes aplicagdes enoldgicas:

e Elimina os aromas herbéceos e reduzidos
nos vinhos tintos, melhorando assim as
notas frutadas.

e Melhora as propriedades
antimicrobianas do didéxido de
enxofre, inibindo o crescimento de
microrganismos.

e Aumenta aresisténcia de um vinho
contra a oxidacdo.

e [nibe enzimas oxidantes, tais como
lacase e tirosinase.

e Remove proteinas instaveis através da
precipitacdo (efeito sacrificial).

e Ajuda naformacdo de ligagoes
estaveis com todos os polifendis, em
particular com as antocianinas.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO:

Preparar uma solucdo a 20-30 % dissolvendo
o tanino em agua morna entre 40 e 50 °Ce
agitando vigorosamente. Deixar a solu¢@o
arrefecer & temperatura ambiente.

Posteriormente, adicionar a solucdo de
tanino, enquanto se agita. Para efeitos de
manuseamento, sugerimos a utilizacdo dos
seguintes materiais: aco inoxidavel, plastico,
vidro ou cer@mica.

Nota: se utilizar enzimas, permita que atuem

nas peles durante 6-8 horas antes de adicionar

quaisquer taninos ao mosto.

TAXAS DE DOSAGEM INDICATIVAS

Fermentacdo alcodlica 3-20 g/hl
(30-200 ppm)

Estabilizacdo de cor 5-50 g/hl (50-500 ppm)
Acabamento 5-20 g/hl (50-200 ppm)

FORMULACAO

Taninos derivados do castanheiro
(100% elagicos)

ARMAZENAMENTO E PRAZO DE
VALIDADE

Mantenha este produto fechado numa area
fresca, seca e bem ventilada. Se aberto, volte
a fechar a embalagem cuidadosamente e
mantenha-a armazenada como mencionado.
O Mauritan Sacri tem um prazo de validade
de cinco anos a partir da data de fabrico.

EMBALAGEM

O Mauritan Sacri € um tanino em po
disponivel nas seguintes embalagens
convenientes:

1kg, 5kg, 25kg

Produto aprovado para a vinificacdo

em conformidade com o Reg. (CE) N.°
606/2009 Codigo Internacional de Prdticas
Enolégicas.

A informagéo apresentada baseia-se na nossa investigacao e testes comerciais, permitindo a avaliagéo geral do
desempenho do produto. A informacao facultada no presente documento nao constitui qualquer garantia pela qual o
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